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SOTAS

- Tortilla de patatas con huevos camperos - Huevos rotos con cecina, 9 - media racién 6
y patata chulapona, 9 - Parrillada de verduras con salsa Romescu, 11
- Ensaladilla rusa con mejillones y - Morcilla de autor, 9
mayonesa de escabeche, 9 - media racion 6 - Mejillones Bruselas, 10
- Cecina de Astorga(Leén), 14 - media - Ensalada de temporada, 10
racion 9 - Tomate moruno de Huerta Carabana con
- Tabla de quesos (seleccion Bon huevos fritos de corral, 10

Fromage), 15 - media racioén 10
- Croquetas caseras de boletus 6 jamoén, 9

CABALLOS

- Lasafnia de Espaifia, con carne de vaca madurada y verduras tiernas, 13

- Rabo de Toro cocinado a baja temperatura, 14
- Fritura de pescado, 11

- Pescado de la Lonja (S/M)

- Fileton de vaca seleccionada, 400g, 19

- Costillar de cerdo BBQ glaseado, 12

REYES

- Cachopo SRC de 500g (varios rellenos segiin temporada), 19
- Chuleton de Kilo, 39
- Solomillo de vaca, 21

- Codillo asado con ensalada de col, 15
- Pluma de Iberico a la parrilla, 16
- Steak Tartar de solomillo de vaca Rubia Gallega, 18

— DULCES CASEROS ——

- Tarta de manzana, 6
- Tarta de chocolate, 6
- Tarta de queso, 6

- Postre de la abuela. 5
- Helado, 4

VIANDAS




